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— Qualifikationsverfahren

Kiichenangestellte EBA

Tagesprogramm praktische Arbeiten EBA

Fachgesprach separates Aufgebot

Zeit Dauer Arbeiten Erklarungen und Hilfsmittel
07.45 Uhr 15 Min. | Begrissung e Vorstellung der PEX
Erklaren des Ablaufs und e Besichtigung der Prifungsrdume
Kichen-Rundgang
08.00 Uhr 30 Min. | Planung e Abgabe der Prifungsunterlagen
e Fragen stellen
e Unklarheiten ausrdumen
e (Selbst-)Organisation
e Grund-Mise en Place-Liste
e Eigene Rezepte (Lerndokumentation und UK) od.
e Abgegebene Rezepte des Prifungsortes
e Zeitplanung erstellen
08.30 Uhr 45 Min. | Aufgabenteil a) e Einfache, definierte Vorbereitungen fiir die
Produktions-Mise en Place geforderten Speisen und Gerichte, bspw.
e Sussspeise (Massen, Saucen, usw.)
e Teige und Massen herstellen
e Gemuse schneiden
e UuSW.
09.15 Uhr 30 Min. | Pause e Zwischenverpflegung fiir die kandidierenden
Personen
Total 90 Min.
09.45 Uhr -12.00 Uhr Aufgabenteil b) * e Korrektes anwenden und umsetzen der
Vorbereit Zubereit Garmethoden
or ere_' ung, zubereitung, e Produktionsprozesse (Cook and chill / Cook and
der Gerichte hold)
e GHP einhalten
12.00 Uhr Schicken der e  Schickzeit Vorspeise oder Suppe
Vorspeise / Suppe
12.20 Uhr Schicken des Hauptgangs e  Schickzeit Hauptgang
mit Starkebeilage und
Gemduse
12.45 Uhr Schicken der Siissspeise e  Schickzeit Sussspeise
12.45 Uhr Aufrdumen / Retablieren e Reinigen
e  Warenrickschub
o Arbeitsplatz instand stellen
12.45 Uhr - 13.20 Uhr| Reinigung / Retablieren e Kiiche in Stand stellen
. e Feedback
13.20 Unr - 13.30 Uhr| 225 Min Schlussbesprechung e Verabschiedung
e  Snack aus der Kiiche
Total 315 Min




